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| Culinarium-Metzgerei Gebr. Hosli AG. Glarus:

Preisgekronte
Ziger-Grillwurstli und
Ziger-Bratwurstli

Alle zwei Jahre werden national die besten Regionalprodukte ausgezeichnet,

Kiirziich fand an den Olma-Messen in St. Gallen die Preisverleihung statt. Die
Ziger-Grillwiirsili und die Ziger-Bratwiirsili der Meizgerei Gebriider Hosli AG

Is Metzger muss man tiglich

auf dem neusten Stand und
« or allem innovativ sein.
Der momentane Schabziger-Boom
brachte uns auf die Idee, Ziger-
Wiirste zu kreieren. Bei unserer
Kundschaft kommen diese Grill-
und Bratwiirstli sehr gut an. Und

| auch die Jury des Culinarium-Wett-

bewerbs scheint auf den Ge-
schmack gekommen zu sein», freut
sich Albert Hasli {iber die zwei
bronzenen Auszeichnungen, die
alles -andere als selbstverstandlich
sind. Denn beim Schabziger schei-
den sich ja bekanntlich die Geister.
Diie g¢inen finden ihn einfach herr-
lich, die andern kénnen ihn nicht
ausstehen. Die Ziger-Wiirstli schaff-
ten es, unter den mehr als tausend
bewerteten Produkte aus der gan-
zen Schweiz zu den mund 20%

pramierten Regionalprodukten zu
ziihlen,
Hohe Anforderungen

Zugelassen wurden nur verarbei-
tete, reproduzierbare und genuss-
reife Schweizer Produkte, die den
Richtlinien fiir Regionalprodukte
entsprechen. DHese setzen die aus-
nahmsiose Herkunft der Hauptroh-
stoffe aus der Region, die Verarbei-
tung in der Region sowie die
Einhaltung der Lebensmittelver-

errangen dabei je eine Bronzemedaille.

Die Metzgerei Hoshi ist bald zu ldein, um
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ordnung voraus. Die Jurys der vier
Kategorien «Milchprodukten, «Bi-
ckerei- und Konditorsiproduktes,
«Fleischprodulkdey und «Friichte,
Gentise, Honig und diverse Pro-
dukte» wurden von vier Fachlenten
im Bereich der sensorischen Begut-
achtung geleitet.
Culinarium steht fiir Genuss
aus der Region
Mehr als dreihundert Lebens-
mittelproduzenten,  -verarbeiter
und Gastrobetricbe aus der Ost-
schweiz haben sich bisher zertifi-
zieren und mit der Culinarium-
Krone auszeichnen lassen. Die Pro-
dukte sind in der Migros («Aus der
gﬁf"“‘ Fir die Region), im De-
ilhandel und bei den Produzenten
selbst erhiltlich. Den Konsumen-
tinnen und Konsumenten garantiert
die gelbe Krone hochwertige land-
wirtschaftliche Erzeugnisse aus der
Region, eine gesicherte Wertschop-
fung fiir die Region, einen Min-
destanteil von 75 Prozent der Zuta-
ten mit regionaler Herkunfl, kurze
Transportwege und die Riickver-
folgbarkeit der Herkunft der Zuta-
ten bis zum Ursprungsproduzen-
ten. @ . Tedmi
Metzgerei Gebr. Hisi AG, Dr-Oswald-
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