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Culmamum—Produzemen
-aus unserer, Regmn
nahmen nationale -

Al%e zwe: J ahre werden nat:ona[ cI1e bes
fen : Reg:onalprodukte ausgezelchnei

Wihrend' der Wettbewerb régetiiissig

im Jura organisiert wird, findet die Preis-
verleihung an wechselnden Orten statt.
Dieses Jahr ist es Culinarium Ostschweiz
gelungen, den Anlass in die Region zu
holen. Er fand am Samstag an der Olma
statt :

schen Produkte, die einen echten Mehr-
wert bieten. Sowoh! was den Geschmack
als auch die Herstellung betrifft. Unter
diesem Vorzeichen hat. die Fondation
Rurale Interjurassienne vor zwei Jahren
den Schweijzer Wettbewerb der Regional-
produkte ins:Leben . gerufen; um den
Wert der Regionalprodukte in unserem
Land gebiihrend ins Licht zu riicken.
Nach dem grossen Erfolg im Jahr 2005
wurde der Wettbewerb nun zum zweiten

Mal durchgefiihrt. Uber tausend Produk--
te aus der ganzen Schweiz wurden be~

wertet und an der Olma primiert.

Imageférderung der -

Regionalprodukie . .
Diesérnationale Wettbewerb soli das
Image-derRegionalprodukie in de_n Me-

Die heut;gen Konsumenten wiin-:

d[C!l und bes den Komumenten Ibldem
i urid. die besten regionalen Plodukte Ter-
“vorheben. Produzeiten haben die Mog-
“lichkeit, ihre Produkte von eirier kompe~ :
s i -!enien Jury bewarten pACE Eassen and’ sich
--4332-‘310}1’?”@ enigegen rmt ‘Belrieben aus: der ganzen Schwen?_
i e ———=00 o vergleichen. In'den:vier Kategorien -

' «Milchprodukten, «Bickerei- und Kondi- e
“toreiprodukiex; «Fleischprodikier und .
- «Friichte, ‘Gemiise; Honig und diverse *
'Produkte» werden die besten m1t giner’

Medaille ausgezeichnet.

.'H'ohe Anforderuhgen

_‘Mehr als tausend Spezialititen nah-
men am [andesweiten Wettbewerb teil.

: 'Zugelassen wurden nut verarbeitete, re-
produizierbare: und genussre1fe Schwei-is

zer Produkte, die den Anforderungen der
Westschweizer Richtlinien fiir Regional-

Jprodukie entsprechen. Diese setzen die
ausnahmslose Herkunft der Hauptroh-

stoffe aus der Region; die Verarbeitung in
der Région sowie die Einhaltung der Le-
bensmittelverordnung voraus. Die Jurys
der.vier Kategorien wurden von vier
Fachleuten im Bereich der sensorischen
Begutachtung geleitet. Die Degustations-
runden bestanden aus Konsumenten,
Degustationsspezialisten, Herstellern,
Tournalisten und Vertretesa der Lebens-

_' ;muelbranche aus der ganzen Schwe:y

Grosses Med:enecho fur '
- Gewinner -

TFinde' Sepiember wurden die emgege—

"-benon Produktc an einem zweitdgigen

“ren. bekaﬂnt gegebe
‘refi nichi'nur von dér Fmderung ihrer
- Prodiikte. Zudéim wexden alle Produk-
) Ies_1eger in den ersten Fiihrer _«_Schwel-
zer Regionalproduktey aufgenommen, '

Markt in Courtemeion (Nihe Detémont)
prasentiert 'und von zahlreichen Besu-
chetinnen - und - Besuchern’ degustiert.
Den'rund 160 Ausstellern bot sicli ‘hier-
mzt eine: cmmal:ge Gelegenhe;t ihre

Kosthchkelten emer gro en Oﬂ"cnthclv :

'kmtvorzustellen e

gewmner cler verschiede e Katego-
igse prof' tie-

~Nach dem Markt wurden die:Prels-'

der landesweit in dréi Sprachen er-

Schf:int .

Gew:nner aus unserer
Region

An der Olma wurden die Gold-, -
Silber- .und -Bronze-Medaillen nach

spemﬁschen von den’ Prisidenten der

einzelnen Jurys festgelegten Kriterien ;

vergeben.

Auch verscmedene Culmartum-;

Betriebe gehdrten zu'den gliicklichen |
Gewinnern. ::Pas :beste -mit: einer

Medaiile ausgezeichnete Produkt in je-
der Kategorie erhielt zudem den Preis
flir . «hervorragende . Qualitidt». - Aus

unserer Region -holten- sich bei. den |

Milchprodukten - Mag Schifipfer, Watt-
-wil und ‘Melchior Schoch eine bronze-

ne - Auszeichnung. -Gold, Silber und

Bronze fuhr die Metzgerei Preisig AG

ein.
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