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St.Gallen: Verschiedene Culinarium-Produzenten konnten eine nationale Auszeichnuny

Mehrere Toggenburger Produkta

Alle zwei Jahre werden die besten
Regionalprodukte ausgezeichnet.
Wehrend der Wettbewerb regel-
mdssig im Jura organisiert wird,
Sindet die Preisverleihung an wech-
selnden Orten statt. Dieses Juhr ist
es Culinarium Ostschweiz gelun-
gen, den Anlass vergangenen Soms-
tag an die Olma-Messen zu holen.

Die heutigen Konsumenten wiinschen

Produite, die einen:echten Mehrwert "
bieten. Sowohl was den Geschmiack als -

auch was die Herstellung betrifft. Unter
diesem Virzeichen hat die Fondation
Rurale Interjurassienne vor zwei Jah-
ren den Schweizer Wetthewerb der
Regionalprodukte ins Leben gerufen,
um den Wert der Regionalprodukte in
unserem Land gebithrend ins Licht zu
riicken. Nach dem grossen Erfolg im
Jahr 2005 wurde der Wetthewerb mm
zum zweiten Mal durchgefithrt. . Uber
tausend Produkte aws der ganzen

Schweiz wurden bewertet und am ver-:

gangenen Samstag an der Olma in
St.Gallen pramiert.

Imageforderung der
Regionalprodukte

Dieser nationale Wetthbewerb soll das
Image der Regionalprodukte in den
Medien und bei den Konsumenten for-
dern und die besten regionalen Pro-
dukte hervorheben. Produzenten haben
die Moglichkeit, ihre Produkte von
einer kompetenten Jury bewerten zu
lassen und sich mit Betrieben aus der
ganzen Schweiz zu vergleichen. In den
vier Kategorien «Milchprodukte», «Bé-
ckerei- und  Konditoreiproduktes,
«Fleischprodukte» und «Friichte, Ge-
milse, Honig und diverse Produkies
werden die besten mif einer Medaille
ausgezeichnet,

Hohe An.fofderuhgen -
Mehr als tausend Spezialititen nahmen

am landesweiten Wettbewerb teil. Zu-
gelassen wurden nur verarbeitete, re-

Die ausgezeichneten Kasereien {von links nach rechts): Max Schispfer, Toggi iviil
berg; Melchior Schoch, Berghof AG, Ganterschwil; Jiirg Fuhrer, Sennhiitte, Thal;

produzierbare und genussreife Schwei-
zer Produkte, die den Anfordenmgen
der Westschweizer Richtlinien fiir Re-
gionalprodukte entsprechen. Diese set-
zen die ausnahmslose Herkunft der
Hauptrohstoffe-aus der Region, die Ver-
arbeitung in der Region sowie die Rin-
haltung der Lebensmittelverordnung
voraus. Die Jurys der vier Kategorien
wurden von vier Fachleuten im Bereich
der sensorischen Begutachiung gelei-
tet. Die Degustationsrunden bestanden
aus Konsumenten, Degustationsspezia-
listen, Herstellern, Journalisten und

Vertretern  der Lebensmittelbranche
aus der ganzen Schweiz.

Grosses Medienecho fiir Gewinner
Ende Septeraber wurden'die eingege-
benen Produkte an einem zweitagigen
Markt in Courtemelon ' (Nihe Delé-
mont) prisentiert und von zahireichen
Besucherinnén urid Besuchein degus- |
tiert. Den runid 160 Ausstellern bot sich -
hiermit  eine - einmialige Gelegenheit,
ihre Kostlichkeiten einer grossen Of-
fentlichkeit “vorzustellen. Nach dem
Markt wurden die Preisgewinner der
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“ausgezeichnet
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chprodukte, Wattwil; Franz Koster, Faltig-
Franz Fuchs, Fuchs & Co. AG, Rorschach.

verschiedenen Kategorien bekannt ge-
geben. Diese profitieren nicht nur von
der Forderung ihrer Produkte, sondern
auch von einer breiten Berichterstat-
tung in den Medien, Zudem werden alle
Produktesieger in denersten Fithrer
«Schweizer Regiohalprodukies aufge.
nommen, der Jandesweit in drei Spra-
chen erscheint.

Prémierung in St.Gallen

Die Preisverleihung wird jedes Mal in
einer andeven - Schweizer Stadt durch-
gefiihrt. In diesem Jahr ist es Culinariam

Ostschweiz gelungen, den Event nach
St.Gallen zu holen. An der Ohma wurden
die Gold-, Silber- und Bronze-Medaillen
nach spezifischen Kriterien vergeben.
Auch verschiedene Culinagium-Betricbe
gehdrten zu den gliicklichen Gewinnern.
Das beste mit einer Medaille ausgezeich-
nete Prodult in jeder Kategorie erhielt
zudem den Preis fir «hervorragende
Qualitits. Bei den Milchprodukten durf-
te sich das Culinarium-Mitglied Franz
Koster aus Faltigberg iiber diese be-
gehrte Auszeichmung freuen, »d

Die Gewinner der ’
Regionalprodukte ‘

Milchprodukte

- Koster Frang, Faltigherg mit
Blue-Drearn (Gold), mit Schaf-
chisli (Bronze) und mit Schaf-
chiisli weiss (Bronze), Auszeich-
nung fiir <hervorragende Qualitits
~ Berghof AG, Melchior Schoch,
Ganterschwil mit Bio-Alpkrauter-
Kése vom Berghof (Bronze)

- Toggi-Milchprodukte, Késerei
Heiterswil, Watiwil mit Toggi-
Bergkise (Bronze) -

Biickerei-/ Konditoreiprodukte
— Verein Rheintaler Ribelmais, Sa-
lez; Schick-Schénauer Irene, Mar-
bach mit Ribelknusperdi (Gold)

Fleischprodukte-

- Preisig AG, Gebriider Preisig,
Lichtensteig mit Olma-Bratwurst
(Gold), mit  Alpstein-Mockli
(Gold), mit Gerduchtem Cételette/
Bure-Cételette (Silber) und mit
Hauswurst (Bronze)

Friichte, Gemiise, Honig, Diverses
- Imkerhof, :Chur . mit - Biindner
Berghonig (Gold) - -~ - '

- Appenzeller-Linie, Hundwil mit
Gemtisekonfi (Gold).
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