Willi Gotzl fiihrt eine Metzgerei in Brunnadern

Metzger mit Leib und Seele

Seit gut drei Jahrzehnten
gibt es die Metzgerei Gotzl
in Brunnadern. EIf Mitarbei-
ter finden hier zusammen
mit der Unternehmerfamilia
ihr Auskommen. Als Metzger-
meister pflegt Willi Gitzl en-
ge Kontakte zu den Landwir-
ten in der Region.
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Brunnadern wére nichl gerade
der Standort, um mit einer WMetz-
gerei auf ginen griinen Zweiy zu
kommen. Das hat man dem jun-
gen Borufsmann nahegeleqt, als
er 1974 vom Bindnerland kom-
mend den Kaut der Metzgersi in
Brunnadern ins Auge fasste. fui
seinerm berufiichen Rilstzeug ge-

hiirte unter andarem auch die
Einsicht, dass es die ideale Ge-
schaftslage gar nicht gibt, an der
dasVorankommen von alleine zu
erwarten ist. 5o begann Willi
Gatzl ganz kiein mit dem Aulbau
seiner Metzgered. inzwischen ar-
beiten hier achtvoll- und drei teil-
zeitliche Mitarbeiter zusammen
mit der Unternehmerfzmilie,

Der Kundschaft nahe sein

Willi Gatel bringt es im Gesprach
mit dem «5tGaller Bauers auf
den Punkt «Zur guten berufii-
chen Fachausbildung gehdrt ins-
besondere die Freude am Beruf,
die Mahe zur Kundschaft unid das
Wissen um deren Wiinsche lch
hate frih bemerkt, dass kein
nach so clever agierender Gross-
wvartedler dem privaten Unterneh-

mer diese Kundenndhe nur an-
ndhemnd streitig machen kénn-
te.x Qualitat, gerade in der Var-
arbeitung und im Angebot des
hochwertigen  Mahrungsmittels
Fleisch, st mehr als ein leeres
Wart, Darin werde der Metzger-
meister am Ort oder in der Re-
gion gemeassen, «Dalur habe ich

5o sind die Bavern...
In dieser Serie portratiert der
uSt.Galler Bavers ungewdhn-

liche und sgewihnliches
Bauerinnen,  Bauern  und
Baugmnfamilien sowie  der

Landwirtschaft nahestehenda
Menschen, Heute ist dia Raihe
anWilli Gitzl, Metzgermeister
aus Brunnadem,




Annamarie und Willi Gatzl vor einem Tisch mit naturgetrocknetem
Fledsch von Bauern aus dem Neckertal,

susammen mit meinen Mitarbei-
tenden geradezustehen, Diese
Verantwortung nimmt uns nie-
mand abun

Micht stehen bleiban

Bewdahries behalten und verbes-
semn und immer wieder Neues
ausprobieran gehdre ebenfalls
zur Kundenpfiege, weiss der in
der Stelermark avfgewachsene
Willi Gétzl. Sieht man sich in sei-
nerm Ladengeschaft um, fillt un-
ter anderem die grosse Vielfalt

«Zur guten beruflichen
Fachaushildung geharen
die Freude am Beruf, die
Nahe zur Kundschaft und

das Wissen um deren

Wilnsche.s

an Wurstwaren auf, Es sind dies
iberwiegend  Eigenkreationen,
welche das Marken- und Giite-
seichen wAus dem Meckertals
tragen. Der Metzgermeaister saqt

dlazu: «lie Wuorst ist noch immer
ein verlasslicher Werbetriger in
unserar Branche, Die Kundschaft
kann sehr wohl zwischen Mas-
senproduktion und der spesifisch
am Ort gefertigten Wurst unter-
scheiden, Sie weiss auch, dass
die gute Wurst erstklassiges
Flelsch  woraussetzls  Dauer-
wiirste gehdren zu Gotzls Haus-
spezialitdten: «Dia Wurst, von
der man pwischendurch etwas
abschneidet, passt besonders in
unsere Landschaft. Man ginnt
sich zu allen Tageszeiten etwas
Gutes, was den Arbeitstag auf-
wertel.»

Die Augen offen

Wie kommt es, dass im Neckertal
bei Gitzls Fleisch luftgetrocknet
wird? Schliesslich ist die Mai-
nung weit verbreitel, dass diess
Artder Haltharmachung  des
kostbaren Mahrungsmittels eher
der Bergluft im Bindnerland und
der Tradition in den Walliser
Hochtilern worbehalten bieibL
Auf seine Auskildungszeit zu-
rickblickend erklart Metzger-
meister Gatzl: wlch wurde da
mals von meinem Lehrmeister ai-
ner Betrieh der Fleischirockne-
rei ausgeliehen, Meing Tatigheit
dort zog sich dann allerdings in
die Lange. lch habe dort nicht nur
mit den Handen, sondern auch
mitden Augen gearbeitet. Spater
habe irh festgostalit, dass die
Lutt im Mackertal ebenso gut ist
wig digjenige in den Bundner
oder Walliser Talern.» Auch hier
geschieht die Verarbeitung noch
in Handarbeit und gie Wert-
schiipfung schliesst den Kreis-
lauf sozuszgen in Rufnahe,

Vom Hof bis zum Ladentisch

Der Metzgemeister aus Brunn-
adern genart picht zu jonen, die
sich wegen gesetzlicher Anforda-
rungen in ihrer Branche standig

Die Unternehmerfamilie Und ihre Mitarbeitenden, vl- Klara Lacher,
Clatelia Jud, Maria Gétzl Wil und Annamarie Gotzl Willl Sutter
Harns Maef, Stephan Predsig, Flarian Muggler, Luis Olivera.




Baim Bauwern geriuchtes Fleisch =dus dem Neckertals macht

Metzgermeister Gotzl meglich,

aulragen. Br sieht es sor «Wenn es
um Qualitits: und Sicherheitsver-
esserungen gent, sind Verord
nungen  nachvollzichbar  und
komimen letztlich der Kundschaft,
den Konsumenten zugute.s
Durchschrittlich werden 30 Tiere
pro\Woche im eigenen Schlacht-
hof verarbeitet, Dabei werden
samtliche Tiere von Willi Gatzl
persinlich bei den Landwirten
aingekauft. Bausm der Region
rihmen dem Unternehmer ein
gutes gegenseitiges Miteinander
nach, Finer von thnen farmuliet
&5 507 «\Wir schatzen besonders
auch seme promple Bezahiung,
nach ehe das Fleisch unserer Tie-
re-iiber den Ladentisch gaht.s

Setzt «Wir-Denkenws voraus

aWichtig [ir den eigenen Erfolg
ist auch das Mitziehen der ande-
ren Betriebe am Ort. Damit sind
alle Dienstleistungen gemeint,
welche die Nahversorgung in der
Region abdecken. Das setzt un-
abdingbar ein Wir-Denken und
nicht ein Ich-Denken vorauss,
saqt der Geschaftamann, «Was

sich hinter der Innerortstafel tut
und bewegt, was wir zu bieten
haken, wie wir miteinandear um-
gehen, das ist die Summe der
Qualitdt, der Vertrautheit und
damit der Giite unserer Wohnor-
te und der Region, Ste wird uns
sa zur Heimat, in der wir uns auf
pinander wverlassen  kinnen.s
Dass derlei anstecken und zum
Erfolg werden kann, bestatigl
auch der Backermeister, Kondi-
1or und Gastwirt Werner Kuhn
auf der andem Strassenseite, Die
Leute kaufen nicht nur hier wie
daort mit der ctupfgleichens Trag-
tasche ain, vor Jahr und Tag ba-
ben die beiden zudem den inzwi-
schen weit (ber die Region hin-
aus  bekannten  aBrunnddler
Weihnachtsmarkiv ins Leben ge-
rufen.

Auf Du und Du

Es st weit mehr als eman kennt
sich halts, wenn man mit dem
Landwirt, mit der Hausfrau vom
Ort, dem Hotelier von weitar her
und dem Leiter eings Alters- und
Pflegeheimes weit ausserhalo

der Region auf Du und Du ver-
kehrt. Siz alle vertrauen auf best-
mégliche Qualitdt und Bedie-
nung. Der Kiichenchet einer aus-
wartigen Altersresidenz, der tig:-
lich mehr als hundert Personen
virkdstiot, weiss dazu: «Wo die
Qualitat und die fuverlEssigkeit
stimmen, wie bei unsarem Liefa-
ranten in Brunnadern, ist das
Fleisch aul dem Tisch sait vielen
lahren eines der Giitezeichen un-
seres Hejmes.»

Moch vieles kinnte hier nachge-
tragen werden, zum Bejspiel das
Angebot an Wild zur Jlagdzeit.
Das erlegte Wild sus den dreiein-
heimischen Jagdgesellschaften
wird vollumfanglich hier verar-
baitat duch Hirsche und Gamsen
aus der Hochwildjagd werden
bei Gatzl in Brunnadern angebo-
ten, Der Eindruck im Gesprich
tut gutr Hier wird der Durchhal
tewillen nicht nur gepradigt, hier
wird vargelebt, dass Betriebe der
regionalen Versorgung eine Zu-
kunfl haben kénnen,

Seit dber dreissig fahren fdhrt
Willl Gatzl die Metzgerei im
Dorfzentrum von Brunnadern.



